MENU DU REVEILLON

Bouillon Dashi de moules
Huitre naturelle

< - e

Carpaccio de crevettes de Palamos
avec sauce romesco et brioche grillée

Bar sauvage avec son pil-pil
et cepes confits

Cote d'agneau rotie avec oignons
bl
patate douce et courge

* .
Sorbet au citron vert

Profiterole farcie de créeme
au chocolat et noisettes

* Tourons et gaufrettes *

Blancs Rouges Effervescents
Només Camino Textures de Pedra
(Bodega Perelada) (Terra Remota) (Raventds i Blanc)
Caminante Vina Albina
(Térra Remola) Gran Reserva (Bodegas Rigjanas)
’

Raisins de la chance, Cotillon,*
DJ et service de bar jusqu'a 2h.

187€

ON SE VOIT A
hostal empuries

31/12/2024
21:00H




* é" Croquettes de poulet maison *

s

\‘ Soupe de galets
. A
| Gyozas de viande et légumes s -
Mini filet

MENU DU REVEILLON

Enfants

avec parmentier de pommes de terres

Crépe au chocolat
avec glace a la vanille

Eau, soda ou jus /

L ]
Raisins de la chance et cotillon
[ ]
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f Menu disponible jusqu'a 14 ans .' TS
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MENU DU REVEILLON

*

+

&

Réservations: gruposyeventos@hostalempuries.com

Nous vous remercions de bien vouloir nous indiquer les éventuelles restrictions
alimentaires au moment de la réservation.
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