TO SHARE ...
POUR PARTAGER ...

Bread with tomato
Pain frotté o la tomnte

Stuffed olives EL xillu
Olives farcles &L Xillu

toerian ham Arturo Sdnchez
Jawmbon ibérique Arturo Shanchez

Assovted therlan cold cuts Arturo Sanchez
Chaveuterie lbérique Arturo Sdanchez

L’Escala anchovies
Awnchols de L'Escala

Anchovies in vinegar
Awnchols au vinagre

Steamed or gratin mussels
Moules b La vapewr ouw gratindes

Huommus with cmwchg cumin
Hummus avee cumbin croquant

Potatoes bravas (hot spécg)
Powmes de terve bravas (sauce plouante)

Ham crogquettes
Crogquettes de janmbon

Prawwn croguettes
Croouettes de crevettes

Fried calamart
Friture de calamar

TO START ...
POUR COMMENCER ...

Guillardeau oysters nez
Hultres quillardeau nez

Greew salad
Salade verte

our caesar salad
Notre salade Caesar

Burrata with ecological tomatoes
Burata avee tomates écolbgloues

clams with “marinera” sauce
Palourdes o la wariniére

Steak tartar
Tartare de veau

Flsh soup
Soupe de polsson

4,50€

4,50€

17,50 / 32,00€

22,00€

F,50€

©,10€

10,50€

#,90€

5,50€

4,50€ (4 unlits)

4,50€ (unlt)

9,80€

4,25€ (unlt)

2,90€

10,20€

12,00€

16,80€

20,00€

12,90€



Eggplant with parmesan cheese
Auberging au parmesan

Poached ego), zucehind ano squids
CEuf poché, courgette et calmars

Corvina ceviche
Cceviche de courbin

Our Galielan style octopus
Notre poulpe &t La galiclenne

TO FINISH ...
POUR FINIR. ...

Octopus black rice (at least 2 persons)
Rz nolr au poulpe (minbmum 2 persommnes)

Shrimps rice (at least 2 persons)
Riz aux crevettes (minimum 2 personnes)

Grilled prawns (1909)
Crevettes grillées

Grilled fish
Polsson grillée

Burger Hostal Emptiries
Hamburger Hostal Empuiries

Marinated (oerian porke secret cut
Secret Loérique maring

Entrecote with tomato clfmtv»eg (2500)
Entrecdte avee tomate chutney (2509)

SOMETHHN SWEET ...
RIUELRIAE CHOSE DE DOUX ...

Carvot care owr way
Ghteau aux cavrottes & wotre maniére

Strawberrvies, vanilla and cltric
Froises, vanille et cltrique

Ple of the day
Tarte ou jour

Chocolates welting lava cake with citrics and spices
Fondant aux chocolats avee citrigques et épices

Hozelnut Leed soufflé
Soufflé glacé aux nolsettes

13,90€

15,90€

16,50€

24,00€

19,50€ (per person)

22,50€ (per person)

20,00€

s/m

15,90€

22,50€

20,320€

F,50€

g,00€

6,60€

F,50€

F,00€

Bread and cover charge 5€. All prices include VAT. If you have any food intolerance or allergy please informo our staff
Service et pain 5€. Tous les prix incluent TTC. Si vous souffrez d'un intolérance ou allergie alimentaire veuillez en informer nétre staff

Follow us on Instagram, Twitter & Facebook @hostalempuries



